




                 uardamar del Segura et ses restaurants 
sont de retour avec la 19ème Semaine 
Gastronomique de la « Nyora » [petit poivron rond 
rouge et doux] et du « Llagostí » [grosse crevette].

Cette semaine gastronomique est devenue une 
référence très prestigieuse pour la cuisine 
valencienne, espagnole et européenne. Nombreux 
sont les fidèles qui ne manquent pas au rendez-vous 
avec cet événement annuel qui a lieu la première 
quinzaine de juin.

Nous vous attendons à Guardamar du 5 au 11 juin 
2023 dans cinq de nos restaurants les plus 
prestigieux, avec des menus pour le déjeuner et le 
dîner qui doivent inclure notre « nyora » et grosse 
crevette dans une cuisine traditionnelle, 
méditerranéenne et innovante :

Club Náutico, Hotel Eden Mar, El Jardín, Hotel 
Guardamar et Le Bleu.

José Luis Sáez Pastor
Alcalde de Guardamar del Segura
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RESTAURANT
CLUB NÁUTICO GUARDAMAR
Avda. del Port s/n
[à côté de la Halle aux Poissons]
Tél. 966 728 294 – 618 380 791
Heures de service des menus :
13h00-22h30

Apéritif
· Pâté de grosse crevette à la confiture de poivre

Entrées au centre
· Croquettes de lotte et grosse crevette de 

Guardamar
· Timbale de grosses crevettes Guardamar et 

mangue sur un Bloody Mary
· Coupes de Mézclum aux noix, fromage à la crème 

et huile de « nyora » [petit poivron rouge doux]

Plat principal
· Rouleaux de sole et grosses crevettes de 

Guardamar avec jambon ibérique croustillant à 
l'essence de « nyora »

Dessert
· Glace de « nyora » et grosses crevettes de 

Guardamar avec biscuit croustillant aux amandes

CELLIER
Vins d’Alicante [AOC]

Bière, boissons gazeuses, eau minérale
Café ou infusions

MENU

[TVA incluse]
par personne 
PRIX: 39 €



HOTEL EDEN MAR
Carrer Mediterrani, 19 - Tél. 965 729 213
Heures de service des menus : 13h30-15h30

Apéritif
 · Raviolis de pommes de terre farcis aux grosses 

crevettes de Guardamar sur une crème légère 
d'oignons caramélisés et de bacon

Entrées
· Salade de poulpe avec « nyora » [petit poivron 

rouge doux] mayonnaise et paprika 
« de la Vera »

· Bao de pain farci aux légumes japonais avec 
grosses crevettes de Guardamar au teriyaki

· Salade de tomates et de thon mariné par le chef 
avec du sel de « nyora »

Plat principal
· Ragoût de lotte et grosses crevettes de 

Guardamar

Dessert
· Tarte aux pommes confites au beurre

CELLIER
Vins d’Alicante [AOC]

Bières, eau
Café

MENU

[TVA incluse]
par personne
PRIX: 42 €



RESTAURANT EL JARDÍN
Avda. de la Llibertat, 64 
Tél. 965 728 340
Heures de service des menus :
13h30-16h00 / 20h30-23h00

Apéritif
· « Salmorejo » [crème froide andalouse] de « nyora » [petit 

poivron rouge doux], morue et sirop de raisin
Entrée

· « Cause » [tartare] de crevettes, anguille fumée et mayonnaise 
de « nyora »

· Carpaccio de grosse crevette, crème « suquet » [sauce de 
poisson] et amandes hachées

· « Rossejat » [riz de la région valencienne] de crevette, peau de 
morue et citrouille rôti

Plat principal au choix
· Sériole, beurre blanc de « cantueso » [lavande 

méditerranéenne] et échalotes marinées
ou

· « Panceta » [bacon] laqué, petit pois gourmands grillés et 
miettes de « nyora »

Dessert
« Nyora », Fondillon [vin de la province d'Alicante] et chocolat 

blanc
CELLIER

Blanc « La Dona de la Motet » [malvoisie, merseguera et 
muscat] de notre cellier, Guardamar del Segura.

Rouge « El Caire » [mourvèdre]. Bodegas Monóvar. Vins 
Alicante [AOC]

Dulce Madreselva [muscat naturellement douce] de notre cellier, 
Guardamar del Segura.

Bières, boissons gazeuses, eau et café

MENU

[TVA incluse]
par personne
PRIX: 40 €



[TVA incluse]
par personne 
PRIX: 45 €

HOTEL GUARDAMAR
Carrer Puerto Rico, 11
Tél. 965 729 650
Heures de service des menus : 
14h00-16h00 / 20h00-22h30

Apéritif
· Panna Cotta avec « nyora » [petit poivron rouge 

doux] et grosse crevette

Entrées
· Salade Mézclum aux grosse crevettes whisky

· Brochette de grosses crevettes et poulpe
· Biscuit au fromage et grosse crevette à l'arôme de « 

nyora »

Plat principal au choix
· Merlu farci [grosse crevette, oignon caramélisé et 

poivron] sur crème « nyora »
ou

· « Secreto Ibérico » [porc ibérique] avec purée de 
pomme de terre fumée et huile de « nyora »

Dessert
· Gâteau aux amandes avec meringue et glace au 

citron

CELLIER
Vins Alicante [AOC] : rouge, rosé et blanc
Bière, boissons gazeuses et eau minérale

MENU



[TVA incluse]
par personne 
PRIX: 45 €

RESTAURANT LE BLEU
Avda. Cervantes coin d'Azorín, 22
Tél. 638 294 197
Heures de service des menus : 
13h30-15h30 / 19h00-22h30

Apéritif
· Biscuit « Oreo » blanc à la crème de grosse crevette 

Entrées
· Ail blanc pistache, anguille fumée et perles de « nyora 

»
· « Burrata » maison, pousses vertes, grosse crevette 

croustillant et chutney de mangue et « nyora »
· Petite brioche de joue de porc et tofi de « nyora »

· « Zamburiña » [pétoncle], mousse de coco, citron vert 
et grosse crevette

Plats principaux
· Homard à la bellavista de « nyora »

· Cannelloni de queue de bœuf, béchamel tru�e et 
brunoise de citrouille confit

Dessert
·· « Torrija » [pain perdu] à la citrouille, glace de « nyora 

», crème au chocolat blanc et crumble

CELLIER
Sélection de vins, eau, bière et café

MENU
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